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Wihrend die Harnmenge unter dem Einfluss des Chinin ge-
steigert war, fand sich also die Ausscheidung der quantitativ be-
stimmten Harnbestandtheile regelmissig herabgesetzt. In den
auf die Chinindosen folgenden Tagen niherten-sich die Ausscheidungen
allmilig wieder der Norm. Das Chinin hatte also nicht etwa eine
Retention obiger Stoffwechselprodukte, sondern eine verminderte
Bildung derselben bewirkt, mit der {ibrigens auch eine verminderte
Chlornatriumausscheidung einherging. Die Herabsetzung der
Stickstoffausscheidung beruht nicht etwa auf gestérter Ausnutzung der
Nahrung im Darmkanal, denn der Stickstoffgehalt der Fices
zeigte keine erhebliche Abweichungen unter dem Einfluss des Chinins.
Auch wurde bei einem Hund im Hungerzustand, wo der etwaige
Einfluss der Verdauungs- und Resorptionsprocesse volistindig aus-
geschlossen war, eine ganz iihnliche Wirkung des Chinins wie beim
Menschen constatirt. — Das In ‘den Magen gebrachte Chinin erschien
in der ersten halben Stunde im HWaran; das Ende der Ausscheidung
fiel in der Regel in die letzten Stunden des zweiten Tages. selten in
den Anfang des dritten. Die Fiices enthielten héchstens Spuren von
Chinin. Herter.

Ueber das Ammoniakferment von A. Ladureau (Compt.
rend. 99, 877—878). Das Ammoniakferment bewirkt die Umwandlung
des Harnstoffs in Ammoniumecarbonat, findet sich in betrichtlicher
Menge im Boden, in der Atmosphire, in ober- and unterirdischen, so
wie in Niederschlagswiissern, ist wirksam im Vacuum, bei gewdhn-
lichem Luftdruck and bei 3 Atm., ferner bei Gegenwart von Luft,
Stickstoff, Wasserstoft, Kohlensiure und Stickoxydul; seine Wirkung
wird durch Chloroform verlangsamt und nur durch grosse Dosen
A'ntiseptica verhindert. Gubrint,

Analytische Chemie.

Untersuchung einer Salpetererde aus Turkestan von N. Lju-
bawin (Journ. d. russ. phys.-chem. Gesellsch. 1884 (1) 617). Diese
im Gebiete des Khanats von Chiwa auf dem linken Ufer des Amu-
Darjas westsiidwestlich vom Fort Nukus eine Bodenfliche von unge-
tihr 4 Quadratwerst, auf welcher noch die Trimmer der alten Stadt
Kunja-Urgentsch zu erkennen sind, bedeckende Salpetererde ist dev
russ. chem. Gesellschaft zugeschickt worden, weil es sich herausgestelit
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hatte, dass die dortigen Einwohner ihren zur Bereitung des Schiess-
pulvers erforderlichen Bedarf an Salpeter selbst an Ort und Stelle
gewinnen. Die Analyse der bei 1000 getrockneten Probe ergab Fol-
gendes: )

In Wasser 1osliche Bestandtheile . . . 27.89 pCt.
» Salzsure » » oL 1714 s
Kohlenséare . . . . . . . . . . 573 »
Unlésliche Bestandtheile . . . . . . 4842 »
99.18 pCt.
Der in Wasser 16sliche Theil enthielt:

Salpetersaures Kalium . . . . . 5.52 pCt.‘( Gesammtmenge
» Natrium. . . [ . 405 » S der Nitrate
> Magnesium. . . . 1.04 » 10.61 pCt.

Chlornatriam . . . . . . . . 1290 »

Schwefelsaures Calcium . . . . 3250 »
> Magnesium . . . 0.66 »

Der Salpetergehalt dieser Erde ist also sehr bedeutend, namentlich
wenn man in Betracht zieht, dass sogar solche Bodenarten verarbeitet
werden, die nur 0.26 pCt. Salpeter enthalten. Tawein.

Ueber Milchfettbestimmungen von Leo Liebermann (Ztschr.
anal. Chem. 28, 476--486). Verfasser hat die gegen seine volumetrische
Bestimmung des Milchfettes (diese Berichte XVI, 2939) von C. 1. Wolff
(diese Berichte XVI, 2694) geltend gemachten Bedenken gepriift und
gefunden, dass das Verfahren auch bei Anwendung von nur 50 cem
Aether die wiinschenswerthe Uebereinstimmung in den Resultaten
liefert. Dagegen erhélt man nach der von Wolff angegebenen Maodi-
fication der volumetrischen Fettbestimmung immer erheblich zu wenig
Fett. Dass Wolff bei Anwendung der vom Verfasser anempfohlenen
Versuchsbedingungen um 2 pCt. zu hohe Resultate erhalten habe, konne
vielleicht dadurch erklart werden, dass das gewonnene Milchfett nicht
gehorig getrocknet worden sei. — Verfasser theilt des Weiteren einige
Abinderungen seiner Methode mit, welche hauptsichlich in der An-
wendung von 50 cem Kalilauge von 1:27 spec. Gew., in der Art des
Schiittelns und in der Dauer des Trocknens des Aetherriickstandes
bestehen; letzteres soll bei 110° C. mindestens !/ Stunde lang oder
iiber einer kleinen Flamme bis zum Anftreten des Geruches von zer-
setzter Buatter erfolgen. Fir die bei der Ausfilhrung der Methode
nithigen Messungen empfiehlt Verfasser zwei Glashahnbiiretten, welche
in der Abhandlung beschrieben und durch Zeichnungen erliutert werden.
Schliesslich wurden die lactobutyrometrischen Verfahren von Mar-
ehand, verbessert von Schmidt und Tollens, sowie von Dietsch
(diese Berichte XIV, 376) und das ariiometrische Verfahren von
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Soxhlet (diese Berichte X1V, 373) einer vergleichenden Priifung unter-
worfen. Aus den Ergebnissen glaubt Verfasser den Schluss ziehen zu
diirfen, dass das ariiometrische Verfahren von Soxhlet oder die volu-
metrische Methode dann anzuwenden seien, wenn es sich um rasche
und genaue Milehfettbestimmungen ohne Wage handelt.  proskaver.

Die Glycerinbestimmung bei der Weinanalyse von Max
Barth (Pharm. Centralh. 25, 483—488). Verfasser hat zum Zwecke
der genaueren Pricisirung des Verfahrens der Glycerinbestimmung
Versuche angestellt, welche ergaben, dass grosse Ueberschiisse von
Kalk und die Verwendung von zu viel Sand die Genauigkeit der
Glycerinbestimmung (wie dieselbe von der Commission zur Berathung
einheitlicher Methoden fiir die Weinanalyse festgesetzt worden ist,
vergl. Reichsanz. 1854, 27. Juni) sehr merklich beeintrichtigen. Man
setze so viel Kalkmileh von anndhernd bekanntem Gehalt zu, dass
auf je 2 g Weinextrakt 1.3—1.5 g Calciumhydrat kommen. Der Sand-
zusatz betrage bei gewdhnlichen Weinen nicht idber 2 g, bel siissen
nicht {iber 5g. Bei Anwendung der richtigen Mengen von Kalk und
Sand ist es ohne wesentlichen Einfluss auf die Genauigkeit des Re-
sultats, ob man den Eindampfriickstand nur fast oder ganz trocken
werden ldsst, wenn man nar dafiir sorgt. dass derselbe vollstindig
von der Schale losgelost und zu einem sehr gleichtdrmig fein kérnigen
Brei zerrieben wird. Bei Beriicksichtigung obiger Punkte erhilt man
mit 100 cem heissalkoholischen Filtrats ca. 97, mit 150 eem Filtrat
ca. 99—99.5 pCt. alles iiberhaupt ermittelbaren Glycerins. rroskaver.

Die Priifung der Weine auf Fuchsin von R. Kayser (Repert.
anal. Chem. 4, 296—301). Verfasser priifte zunéichst das Verhalten
der Rosanilinsalze und Rosanilinsalfosiuren zu verschiedenen Reagentien,
wie Ammoniak, Aetzalkalien, Alkalicarbonaten, Baryt-, Kalk-, Strontian-
wasser, Amylalkohol, Aether und Gerbsiure, dann zu Wolle und Seide
und ihr spektroskopisches Verhalten. Die Untersuchung der Weine
auf diese Fédrbemittel besteht in einer Vor- und Hauptpriifung. Bei
der Ausfithrung der ersteren schiittelt man 100 cem Wein mit 20 cem
farblosem Amylalkohol und untersucht die Amylalkoholschicht eventuell
nach gehdriger Verdiinnung mittels des Spektroskops. Im Falle der
fir die Rosapilinverbindungen charakteristische Absorptionsstreifen
zwischen D und E vorhanden war, ibersittigt man die niimliche
Weinprobe mit Ammoniak und schiittelt wieder mit Amylalkohol aus.
Ist die sich ansammelnde Alkoholschicht roth gefiirbt, so war nicht
Fuchsin S, sondern gewdhnliches Fuchsin vorhanden, bleibt die Schicht
farblos, so war Fuchsin S (Rosanilinsulfosiure) die Ursache der spek-
troskopischen Reaktion. Im Falle die Vorprifung negative oder
nicht sichere Resultate ergeben haben sollte, versetzt man 100 cem
Wein allméiblich mit kleinen Portionen feingepulverten Barythydrates
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bis zar Uebersittigang. erwiirmt ca. 2 Stunden lang im Wasserbade,
filtrirt nach dem Lrkalten und wischt den Niederschlag mit so viel
Wasser aus, dass das Filtrat 100 cem betrfigt. Letzteres wird dann
auf 10 cem eingeengt, nochmals filtrirt, mit verdiinnter Kssigsiure an-
gesiinert und spektroskopisch unfersucht. Ergiebt die Priifung durch
das Spektroskop die Anwesenheit von Rosanilin, so kann Rosanilinsalz
oder Rosanilinsulfosiure zngegen sein; letztere geht in der gesammten
im Weine vorhandenen Menge in das Filtrat iiber. Der anf dem
Iilter gesammelte Niederschlag, welcher bei der Behaudlung mit
Baryt erhalten war und unter Umstinden die Hauptmenge des als
gewdhnliches Fuchsin zugesetzten Rosanilins enthalten kaun, wird mit
Wasser in einen Schiitteleylinder gebracht, mit Blelessig und Am-
moniak versetzt und mit Amylalkohol geschiittelt. Bei Vorhandensein
von Rosanilin ist die Alkoholschicht roth gefirbt und zeigt den ent-
sprechenden Absorptionsstreifen. — Bodensitze aus Weinfissern, in
welchen sich das dem Weine zagesetzte Rosanilin in Verbindung mit
Gerbsdure befinden kann, werden in #dhnlicher Weise untersucht.

Proskaver.

Zur Priifung der Weine auf Rohrzucker von Ludwig Medicus
(Bepert. anal. Chem. 4, 827—329). Vorliufige Mittheilung. Verfasser
bestimmte den Zuckergehalt echter Weissweine vor und uach dem Er-
wirmen derselben mit Salzsiiure und fand nach dem Invertiven jedes-
mal eine griossere Menge reducirten Kupfers (nach der Methode
Soxhlet-Allihn). Da die Mehrfillnng von Kupferoxydul durch die
Inversion eines gummiartigen Kérpers verursacht sein kénunte (vergl.
Nessler und Barch diese Berichte XVI, 1115), suchte Verfasser
diesen mit Alkohol zu filllen und erhielt bei den Versuchen in der
That eine klebrige Féillung, welche nach der Invertirang mit Salzsiure
so viel Kupferoxyd, als den obigen Differcnzen entsprach, redncirte.
Ob hier wirklich ein gummiartiger Korper vorliegt, oder pektinartige
Stoffe, miissen weitere Untersuchungen entscheiden. — Bel Zucker-
bestimmung in Weinen hilt Verfasser es fiir nothwendig, eine stets
gleiche Kochdauer einzuhalten. Bei schwach tingirten Weinen diirfte
— vorbehaltlich weiterer Bestitigung -~ die Entfirbung ohne weiteres
unterbleiben konnen: bei Rothweinen ist dieselbe bei Anwendung von
Thierkohle bedenklich. bei Anwendung von Bleiessig diirfte noch zu
entscheiden sein. ob nicht auch der gummiartige Korper mit niederge-
sehlagen wird. Proskaner,





